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Von Stephan Hebel (Berlin)

Tom Yum Gai oder Nueah Phad Nam-
Man Haoi? Oder beides? Oder doch Gai Ob
Sapparod? Oder, mal ganz fleischlos,
Phad pak ruammit? Die Entscheidung
failt schwer im llerlokal  Kamala®,
schriig gegeniber der wiederaufgebauten
Synagoge in der Oranienburger Strafle.
Nicht die thailindischen Namen machen
die Wahl zur angenechmen Qual, sie sind
auf der Karte ins Deutsche ibersetzt,
Nein, das Problem ist ein anderes: Es
sthmeckt — nicht gerade alltaglich in der
Berliner Gastronomie — einfach alles.

Verantwortlich  fir die  Zungen-
schmeichler mit den zungenbrecherischen
Bezeichnungen ist Uthai. Vor knapp drei
Jahren hat er im Maothai” angefangen,
oben am Prenzlauer Berg. Die kulinari-
sche Oase in der Gesamtherliner Bulet-
ten-Wiiste ist inzwischen so beliebt, daB
an manchen Abenden die halbe Yunnie-

mzene anzestehen scheint. Ein Renner, so
erfolgreich, daB EigentGmer Norbert
Frankenstein vor knapp einem Jahr die
erate Filiale, daz Kamala®, erdffnete und
Lithai zum Chefkoch machte

Auch Uthal hat derzeit mit Zungenbre-
chern zu kimpfen, Fiir ihn freilich geht es
weniger ums Essen als um die Existenz.
Die Wortungetiime, die ihm in den Ohren
klingen, heiflen  Anwerbestopp-Ausnah-
meverordnung” und  Arbeitsaufenthalte-
verordnung”. Thr Inhalt in Kurzfassung:
Asiatische Gastlichkeit hin, Kochkunst
her, Leute wie Uthai haben auf Dauer in
Deutschland nichts zu suchen.

In Deutschland wurde vor rund zwan-
zig Jahren ein Anwerbestopp fur auslin-
dische Arbeitnehmer verhiingt (Europder,
die die Freizigigkeit der EU geniefien,
ausgenommen). Nun ddmmerte aber auch
den Fuwanderungs-Verhinderungs-Biro-
kraten, daf die deutsche Zunge am
Stammtisch gwar ganz gern ein paar Das
Boot ist voll*-Parolen nachplappert, bei
der zwischenzeitlichen Starkung aber un-
gern auf exotische Speisen verzichtet. Das
Ergebnis tragt, m der Langfassung, den
achinen Titel Verordnung dber Ausnah-
meregelungen fir die Erteilung einer Ar-
beitserlaubnis an neueinreisende Auslin-
der®. In der Aufzihlung der Berufsgrup-
| pen, die wegen deutschen Bedarfs zum
Arbeiten herkommen durfen (zum Bei-
spiel Bprachlehrer oder Bedienstete von
in Deutschland lebenden Auslindern),
finden sich in Paragraph vier auch die
JSpezialititenkoche®, Sie bekommen eine
Arbeitserlaubnis, sofern sie ihre fachli-
che Qualifikation durch eine erfolgreich
abgeschloszene Kochaushildung nachwel-
sen und Staatsangehérige des Landes
sind, auf dessen Kiche das Restaurant
spenalisiert ist”

So geht die Liebe zu bestimmien Aus-
lindern durch den Magen. Aber so weit,
daf man ihnen hier eine gesicherte Exi-
stenz gewdhren wiirde, geht sie wiederum
nicht. Aufenthalts- und Arbeitserlaubnis
asind ausdriicklich auf drei Jahre befristet.
Dann haben Uthai und Kollegen ihre
Schuldigkeit pgetan und sollen gehen.
Unternehmer Frankenstein miifite nach
Thailand reisen und neue Kiche suchen,

Dahinter steckt eine Logik, die sich
NMichtbiirokraten erst aufl dem zweiten

Die Aufenthalts- und Arbeitserlaubnis ausldndischer Kéche st in der deutschen

Hauptstadtin der Regel auf die Zeit von drei Jahren befristet.

Blick erschlieflt. Selbst fiir Ahmhattmés—
Experten gelten schliefilich die Grundpe-
geln der Mathematik: Ob, ein thailéndi-
scher Koch fir, sagen wir, dreiflig Jahre
in Deutschland arbeitet oder ob zehn Ki-
chenmeister hintereinander je drei Jahre
bleiben, die Gesamtzahl der Auslinder in
Deutschland dndert sich dadurch nicht.
Schon wahr, heiit es in der Berliner In-
nenbehiirde. Trotzdem sei das Hotations-
prinzip* mit Bedacht gewihit. Die auslin-
dischen Kioche _sollen sich®, wie es im
Amtsdeutsch heilit, nicht verfestigen®.
Im Klartext: Wer vier, finf Jahre hier lebt

(Bild: FR-Archiv)

“Wnd arbeitet und keine silbernen Loffel

klaut, ,droht* ein Bleiberecht auf Dauer
zu prwerbm Und erhiebt, 1Bt der Berli-
‘fer Beamte durchblickin, am Ende’ noch
daverhaft Anspruch aufl Suzla]lemtungen.
wie sie sich jeder arbeitende Mensch in
Deutschland verdient. Das zu verhindern,
st doch der Sinn der Sache®.

Norbert Frankenstein geht diese Art
von Sinn nicht in den Kopf. Der frohliche
Neuunternchmer, erst seit dreieinhalb
Jahren im Geschift, wird bei dem Thema
ungemitlich.  Ausgerastet” sel er schon in
mancher Amtsstube, erzdhlt er. HEs ist

Uthai und die exotischen Gaumenfreuden ~
Deutsches Auslinderrecht bekommt der Berliner Gastronomie schlecht: Nach drei Jahren soll der Koch gehen

i eine Bodenlosigkeit, was hier geschieht.”

Zum Beispiel beim Arbeitsamt, wo man
ihm erzahlt habe, er solle es fur die Her-
stellung von Tom Yum Gumi und Gai Db
Sapparod doch mal mit Arbeitslosen ver-
suchen, die eh hier leben, Zum Beispiel
~mit einem Tirken oder einer Hausfrau®

Da werde nicht nur die Liquidation je-
der guten aulereuropdischen Gastrono-
mie® versucht, sagt der ¢hemalige DDR-
Birger, der den SED-Staat vor Jahren
mit seiner japanischen Frau Richtung
Asien verlassen durfie. lch hatte in mei-
nen kihnsten Traumen nicht gedacht,
dall Deutschland se wirtschaftsfeindlich
wire® Wenn Birgermeister Eberhard
Diepgun und Bundeskanzler Helmut
Kohl, wie neulich bei einer Konferenz zum
Wirtschaftsstandort Berlin, die Metropole
fiir innovative Unternehmer ausrufen,
winkt er nur noch ab, Zwar sei er unter
anderem deshalb Kneinier sewardon seail

I SICH AIS LESEr T ANSprach gegen den
Gedanken wehren mulite, mich hier in der
Berliner Gastronemie zu ruinieren®. Doch
auch Dorfechef Diepgen mifte jeden Tag
hier stehen und mir danken® fur das
JStiick Kultur®, das er dem einst 2o tristen
Usten in Berlin bescherl habe, mamt er
ohne falsche Bescheidenheit. Statt dessen:
Hafka por®, Amtsschimmel im Galopp.

Aber auch Demagogie” aei bei den Er-
findern solcher Verordnungen am Werk,
meint Frankenstein, den nach seiner
Ruckkehr im dahre 1980 die Nachrichten
Ober awslinderfeindliche Ausschreitun-
gen kalt erwischten. Um deutschlandweitl
etwa 1300 Kiche ym Jahr 19594 soll es ge-
gangen sein, hat der Gastronom gehirt —
Jbet Millionen ven Arbeitslosen”. Das lege
doch wohl den Verdacht nshe, dal Ar-
beitslose gezielt gegen Auslander ausge-
spielt wiirden; Ich habe manchmal den
Eindruck, da sitzt einer, der das Volk
noch aufkechen will” Auf die Frage nach
der Zahl fremdlandischer Kéche, vor de-
nen es den deutschen Arbeitsmarkt zu
schiitzen gelte, orakelt es prompt aus der
Berliner Innenbehorde: wiele": als wollte
man Frankensteins Verdacht bestatigen.
Eine konkrete Zahl ist auch bei mehrmali-
gem Nachfragen weder hier noch in der
Bundesanstalt fiir Arbeit zu bekommen

Norbert Frankenstein hat sich vorge-
nommen, den beamteten Kostverdchtern
die Suppe zu versalzen. In seinen beiden
Restaurants hangen Fotos der Kiiche, da-
bei die Zahl der Tage bis sum Jahresende:
+50 lange haben wir sie noch. Dann neh-
men uns deutsche Beamte per Auslinder-
gesotz Set, Chefloch des Maothai, und
Uthai, Chef des Kamala, Ohne sie wird
Berlin um ein Stiick drmer sein.”

Schon zehntavsend Leute chitten die
Forderung nach Bleiberecht fiir die Koche
unterschrieben,. erzihll Frankengtein, in
einer Mischung aus Kampfgeist und Sinn
fiir die Werbewirkung seiner Kampagne
Zweifel am Erfolg it er einstweilen
nicht gelten:  Matarlich schaffe ich das”
Vorausgesetzt, es kostet nicht vorzeitig
den letzten Nerv: Mit der Energie, die ich
dafiir brauche, hatte ich schon finf Laden
aufbauen konnen." Und ein Ende ist nicht
abzusehen: Uthai und Set sind Franken-
steing  dienstilteste Koche, Wann die
Drei-Jabres-Frist die néchsten tnffi,
kann er sich schon ausrechnen



