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タイ・クッキング・カンパニー・ベルリン（TCCB）は、タイの若手専門職がドイツの首都ベルリ

ンの高級料理店で国際的な職業経験を積む機会を提供する奨学金プログラムの開始を計画してい

る。この卒業後プログラムは、タイ王国教育省職業教育局（DOVE）との協力のもとで実施される

予定である。

背景

タイ・クッキング・カンパニー・ベルリンは 1992 年に設立された。同社に属するレストランは、

ベルリンにおける高級料理店として並外れた評価を得ている。現在ベルリンでは 4 軒のレストラ

ンが営業しており、2000 年 8 月にはドイツの首都の中心にある一等地、パリ広場にもう 1 軒が開

店する予定である。同社の従業員は約 50 名。料理人は全員タイ人で、サービス担当は主にタイ人

とラオス人である。創業者のフランケンシュタイン氏が TCCB を経営している。経理責任者と上

級アドバイザー（指導者）はドイツ人である。

TCCB のレストランは主に高級市場を対象としており、ベルリンでのビジネス会食の場として一流

の評価を得ているほか、タイの文化と生活様式を体現する場所とも見なされている（在ベルリン

・タイ王国大使館の 2000 年 7 月 3 日付書簡を参照）。

目的と対象者

このプログラムの目的は、職業教育高等ディプロマ（ポーウォーソー）を取得したタイの若い卒

業生の職業能力を、国際的な職業経験を通じて高めることである。技能と知識の向上は、職業上

の課題をこなす能力を強化するため、やりがいのある職場環境の中で行われる。そのため、タイ

の卒業生には確かな職業的基礎と高い成長の可能性が求められる。本プログラムは国際観光分野



における人材育成であり、対象者が優れた専門職となる力を与えるものである。

条件と指針

奨学期間は 12 か月で、さらに 6か月の延長が可能である。

TCCB の奨学金は、レストランまたはホテル業に関連する職業分野で職業教育高等ディプロマ（ポ

ーウォーソー）を取得したばかりのタイの若手専門職に支給される。奨学生の選考は、DOVE と

フランケンシュタイン氏が共同で決定する。

第一陣は料理人 3 名とフロントサービス担当 3 名で構成する。

タイ・クッキング・カンパニーは以下を提供する：

• 往復航空券（無料）

• 宿泊（無料）

• 食事（無料）

• 健康保険（無料）

• 月額 120 ドイツマルク相当のベルリン公共交通機関の月間定期券

• ドイツ語講座

• 月々の小遣い（500 マルクから始まり、成績に応じて 600〜700 マルクまで）

プログラムの構成

プログラムは特別なドイツ語講座（6週間、全日制）から始まる。その後、実地研修が始まり、

語学研修（週 2回の半日）と理論教育（週 1 日）が並行して行われる。理論教育には異文化研修

や他の一流ホテル・レストランの見学が含まれる。6か月後、TCCB と DOVE はプログラムの評価

を行う。そのため、DOVE の代表者 2 名が 1週間ベルリンを訪問し、その費用は TCCB が負担する。

対象者にとっての利点

• 国際的な職業経験

• 語学力



• 異文化への理解、特に一流レストランの客や将来のタイ旅行者についての知識

• 職業能力の向上

• タイの労働市場におけるより良い機会

プロジェクトの実施

TCCB と DOVE は、奨学金プログラム実施のための基本原則と手続きについて合意する。この合意

に基づき、DOVE が適切な候補者の第一陣を選抜する。奨学生の最終的な選考は、DOVE と TCCB

が協力して行う。6か月後の共同評価が、プログラムのさらなる発展のための指針となる。

2001 年 4 月からは、毎年 2つのグループをプログラムのために選抜する予定である。

ベルリン／バンコク、2000 年 7 月 11 日

英語の原資料の翻訳
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